EL MENU 1

Aperitiu de benvinguda
Amanida de 'hort

Coca amb pa amb tomaquet i fuet

Els entrants a escollir
Assortit de croquetes del Rebost del Pont 9 amb salsa romesco
Sopa de ceba
Canelons tradicionals
Gratinat de verdures amb formatge de cabra

Esqueixada de Bacalla amb confitura de tomaquet

Els segons a escollir
Cuixa d’anec amb peres al vi
Cuixa de pollastre amb prunes
Galtes de porc a la brasa
Peus de porc a la brasa

Bacalla amb samfaina

Les postres artesanes a escollir
Flam d’ou amb nata
Crema catalana
Gelats i sorbets
Coulant de xocolata

Lioneses de nata amb xocolata calenta

o

Pastis de celebracio

Oli verge extra, pa i aigiies

35€



EL MENU 2

Aperitiu de benvinguda
Croqueta de rostit amb romesco

Crema de carbasso

Els entrants a escollir
Amanides de la Coma
Coca de recapte d’escalivada i seitons
Sopa de ceba gratinada amb ou de Ca la Xica
Canelons tradicionals

Truita oberta amb sobrassada i formatge Golany

Els segons a escollir
Cuixa d’anec amb peres al vi
Cuixa de pollastre amb prunes
Xai a la brasa
Entrecot de vedella a la brasa o a la crema de ceps

Bacalla amb samfaina

Les postres artesanes a escollir
Flam d’'ou amb nata
Crema catalana
Pastis de formatge
Coulant de xocolata

Lioneses de nata

o

Pastis de celebracio

Oli verge extra, pa i aigiies

40€



EL MENU 3

Aperitiu de benvinguda
Croquetes de rostit de vedella amb salsa de romesco

Crema de temporada

Degustacio d’entrants
Esqueixada de bacalla amb confitura de tomaquet
Coca de recapte d’escalivada i seitons
Brandada de bacalla amb crema de pebrots

Carpaccio de poltre de la Vall amb encenalls de formatge, oli d’oliva i
pinyons

Truita oberta amb sobrassada i formatge Golany
Els segons a escollir
Cua de vedella guisada
Espatlla de xai al forn
Xai a la brasa
Entrecot de vedella a la brasa o a la salsa de ceps

Bacalla amb samfaina

Les postres artesanes a escollir
Flam d’'ou amb nata
Crema catalana
Pastis de formatge
Coulant de xocolata

Lioneses de nata

o

Pastis de celebracio

Oli verge extra, pa i aigiies

45€



EL MENU 4

Aperitiu de benvinguda
Terrina de mousse de foie amb codony i torradetes

Crema de temporada

Plats per compartir al centre de la taula
Croquetes del Rebost del Pont9 amb salsa de romesco
Pernil d’agla amb pa amb tomaquet
Anxoves de I'Escala amb pa amb tomaquet
Cargols a la llauna a l'estil de la Francina

Carpaccio de poltre de la Vall amb encenalls de formatge, oli d’'oliva i
pinyons

Degustacio de les nostres especialitats
Brandada de bacalla amb crema de pebrots escalivats
Coca de recapte amb escalivada i seitons

Ous ferrats amb samfaina

Plat principal a escollir
Cua de vedella guisada tradicional
Cuixes de pollastre amb prunes
Espatlla de xai al forn amb el seu suc
Cuixa d’anec amb peres al vi
Bacalla amb samfaina
Pilotilles de poltre de la Vall amb pesols

Filet de vedella de Girona a la brasa o a la crema de ceps

Les postres artesanes

Pastis de celebracio

Oli verge extra, pa i aigiies

50€



