
MENÚ TRADICIÓ

Aigües minerals, pa de Can Xic i cafè
Aguas minerales, pan de Can Xic y café

35€

Aperitiu de benvinguda
Amanida de l’hort 
Ensalada del huerto

Pa amb tomàquet i fuet
Pan con tomate y fuet 

Degustació d’entrants
 Coca de Recapte amb escalivada i seitons 

Coca de recapte con escalivada y boquerones
Pebrots farcits amb brandada de bacallà

Pimientos rellenos de brandada de bacalao
Trinxat amb trumfes de Molló i cansalada

Trinxat de patatas de Molló con panceta
 

Fesols de Santa Pau amb botifarra esparracada  
Judías de Santa Pau con butifarra desmenuzada

  
Anxoves de l’Escala amb pa amb tomàquet  

Anchoas de l’Escala con pan con tomate

Segons plats a escollir
 Ànec guisat  amb peres
Pato guisado con peras

 
 Cuixa de pollastre amb prunes

Muslo de pollo con ciruelas
 Galtes de porc a la brasa

Carrilleras de cerdo a la brasa
 

Bacallà amb samfaina  
Bacalao con samfaina

  
 Calamars a la planxa amb julivert 
Calamares a la plancha con perejil

Les postres
 Flam d’ou amb nata

Flan de huevo con nata
 

Crema Catalana
Crema catalana

  Gelats i sorbets
Helados y sorbetes

 
Coulant de xocolata  
Coulant de chocolate

  
  Lioneses de nata con xocolata calenta
Lionesas de nata con chocolate caliente



MENÚ SENDERISTA

40€

Aperitiu de benvinguda
Croqueta de rostit amb salsa de  romesco

Croqueta de asado con salsa romesco
Crema de carbassó
Crema de calabacín

 Degustació d’entrants 
Amanida Xató amb bacallà esqueixat i romesco
Ensalada Xató con bacalao desmigado y romesco

Coca de recapte amb escalivada i anxoves
Coca de recapte con escalivada y anchoas

Sopa de ceba amb ou escumat de Ca la Xica
Sopa de cebolla con huevo escalfado de Ca la Xica

 
Canelons tradicionals

Canelones tradicionales
  

Truita oberta amb sobrassada i formatge Golany  
Tortilla abierta con sobrasada y queso Golany

Segons plats a escollir
Ànec amb peres al vi
Pato con peras al vino

 
Cuixa de pollastre amb prunes

Muslo de pollo con ciruelas
Xai a la brasa

Cordero a la brasa
 

Entrecot de vedella  a la brasa o amb crema de ceps 
Entrecot de ternera a la brasa o con crema de setas (ceps)

  
Bacallà amb samfaina
Bacalao con samfaina

Postres artesans a escollir
Flam d’ou amb nata

Flan de huevo con nata 
Crema catalana
Crema catalana

Pastís de formatge
Tarta de queso

 
Coulant de xocolata 
Coulant de chocolate

  
 Lioneses de nata amb xocolata calenta
Lionesas de nata con chocolate caliente

Pastís de celebració
Tarta de celebración



MENÚ GURMET

45€

Aperitiu de benvinguda 
Sopa de temporada
Sopa de temporada

 Fuet de Sant Pau de Segúries amb pa amb tomàquet
Fuet de Sant Pau de Segúries con pan con tomate

Els entrants a compartir
Terrina de foie feta a casa amb torradetes i codony

Terrina de foie casera con tostaditas y membrillo
Pernil d’aglà amb pa amb tomàquet 
Jamón de bellota con pan con tomate

Cargols a la llauna a l’estil de la Francina   
Caracoles a la llauna al estilo de Francina

 
Amanida de figues amb mató de la Moixa i la seva confitura

Ensalada de higos con requesón de la Moixa y su confitura
  

Pebrots farcits de bacallà amb brandada de bacallà 
Pimientos rellenos de brandada de bacalao

Els plats principals
Espatlla de xai del Ripollès al forn

Paletilla de cordero del Ripollès al horno
 

Filet de vedella de Girona a la Crema de Ceps
Solomillo de ternera de Girona con crema de setas (ceps)

Turbot al forn amb patata laminada
Rodaballo al horno con patata laminada

 
Costelles de cabrit arrebossades 
Chuletillas de cabrito empanadas

  

Postres a escollir 
Torrada de Santa Teresa amb gelat de crema catalana 
Torrija de Santa Teresa con helado de crema catalana

Coulant de xocolata amb gelat de vainilla 
Coulant de chocolate con helado de vainilla

Pastís de formatge amb confitura de maduixa 
Tarta de queso con confitura de fresa

 
Gelat de crocant amb salsa de cafè i xocolata al  “Cointreu”

Helado de crocanti con salsa de café y chocolate al “Cointreau”
  



MENÚ DE FESTA MAJOR

60€

Les tapes a degustar
Dau de foie amb codony 

Dado de foie con membrillo
Anxova de l’Escala amb pa amb tomàquet   

Anchoa de l’Escala con pan con tomate
Croqueta de rostit de vedella amb romesco
Croqueta de asado de ternera con romesco

Pernil ibèric amb pa de coca
Jamón ibérico con pan de coca

Pica-pica de fruits de mar  
Navalles a la planxa
Navajas a la plancha
Escopinyes al vapor
Berberechos al vapor
Cloïsses al vapor    

Almejas al vapor
 

Musclos a la marinera
Mejillones a la marinera 

Els segons plats a escollir
Turbot al forn amb patates laminades     
Rodaballo al horno con patatas laminadas

 
Llobarro a la sal (mínim 2 persones)
Lubina a la sal (mínimo 2 personas)

Espatlla de xai de remat al forn amb el seu suc
Paletilla de cordero lechal al horno con su jugo

 
Filet de vedella de Girona a la crema de cep

Solomillo de ternera de Girona con crema de setas (ceps)
  

Les postres del nostre obrador
Torrada de Santa Tresa amb gelat de crema catalana 
Torrija de Santa Teresa con helado de crema catalana

Pastís de formatge amb confitura de maduixa
Tarta de queso con confitura de fresa

Bescuit gelat amb xocolata calenta
Bizcocho helado con chocolate caliente

 
Lioneses de nata amb xocolata calenta
Lionesas de nata con chocolate caliente

 



VINS I CAVES SUGGERITS
VINOS Y CAVAS SUGERIDOS

Ca n’Estruc Negre. DO Catalunya: 16,75€  
INICI negre. DO Priorat: 29€ 

Can Bas Muscat d’Alexandria. DO.Penedès: 22€  
Pere Venture Brut Nature. DO CAVA: 25€ 

Viña Pedrosa Gavilán criança: 24€ 


