
MENÚ TRADICIÓ

Servei de pans, oli d’oliva i aigües

Aperitiu de benvinguda
Sopa de temporada

Fuet de Sant Pau de Segúries

Els segons a escollir
Cuixa d’ànec guisada amb peres 

Bacallà amb samfaina
Assortit de botifarres de Can Blanch amb mongetes del ganxet

Peus de porc guisats amb panses
Entrecot de vedella de Girona a la brasa

Les postres
Torrada de Santa Teresa

Crema catalana
Flam d’ou amb nata

Gelat de crocant amb crema de cafè i xocolata
Amanida de fruites naturals amb sorbet de mandarina

Els entrants a compartir 
Amanida Xató amb esqueixada i ventresca de tonyina

Trinxat de trumfes de Molló amb cansalada
Coca de recapte amb escalivada i seitons

Fesols de Santa Pau amb botifarra del perol esparracada
Caneló tradicional gratinat amb beixamel

35€



MENÚ SENDERISME

Servei de pans, oli d’oliva i aigües

Aperitiu de benvinguda
Croqueta de rostit amb salsa de romesco

Crema de carbassó amb encenalls de pernil ibèric

Els segons a escollir
Espatlla de xai al forn amb el seu suc

Galtes de vedella de Girona amb salsa de ratafia de la Garrotxa
Bacallà amb espinacs, panses i pinyons

Filet de vedella de Girona a la brasa amb patates fregides
Calamars a la planxa

Les postres
Lioneses de nata amb xocolata calenta

Gelat de torró amb salsa de ratafia
Milfulles de mató amb fruits secs i mel de Setcases

Pastís d’elaboració pròpia

Els entrants a compartir 
Amanides de la Coma (verda, esqueixada i escalivada)

Truita oberta amb formatge Xiroy i sobrassada dels Casals
Anxoves de l’Escala amb pa amb tomàquet

Calamars a la romana amb maionesa
Fusta d’embotits de la Vall amb pa amb tomàquet

40€



MENÚ GURMET

Servei de pans, oli d’oliva i aigües

Aperitiu de benvinguda
Sopa de ceba gratinada

Fuet de Sant Pau de Segúries amb pa amb tomàquet

Els segons a escollir
Filet de vedella de Girona amb salsa de ceps

Arròs de muntanya fet a la cassola amb costella de porc, carxofes i
bolets

Costelles i mitjanes de cabrit arrebossades
Bacallà gratinat amb allioli de mel de Setcases

Civet de cabirol guisat amb castanyes

Les pre-postres
Sorbet de llimona al Marc de Cava

Les postres
Pastís d’elaboració pròpia

Torrada de Santa Teresa amb gelat de crema catalana
Coulant de xocolata amb gelat de bescuit

Amanida de fruites naturals amb sorbet de poma
Gelat de crocant amb crema de cafè i xocolata

Els entrants a compartir 
Terrina de foie fet a casa amb torrades i codony

Pernil de gla amb pà amb tomàquet
Cargols a la llauna a l’estil de la Francina

Amanida amb formatge d’ovella de la Xiquella, fruits d’hivern i confitura
de taronja

Milfulles de brandada de bacallà amb pebrots escalivats

45€



MENÚ DE FESTA MAJOR

Servei de pans, oli d’oliva i aigües

Les tapes a degustar
Dau de foie amb codony

Anxoves de l’Escala amb pa amb tomàquet
Croquetes de rostit de vedella amb romesco

Pernil ibèric amb pa de coca

Els segons a escollir
Turbot al forn amb patates laminades

Cua de rap amb cloïses i el seu suc
Espatlla de xai de remat al forn amb el seu suc
Filet de vedella de Girona a la crema de ceps

Les postres
Torrada de Santa Teresa amb gelat de crema catalana

Pastís de formatge amb confitura de maduixa
Bescuit gelat amb xocolata calenta

Lioneses de nata amb xocolata calenta

60€

Pica-pica de fruits de mar
Navalles a la planxa

Escopinyes
Cloïses al vapor

Musclos a la marinera


