
TAPES
C r o q u e t a  d e  g a m b a  v e r m e l l a

R a v i o l i  d e  p o l l a s t r e  a m b  e s c a m a r l a n s

S u q u e t  d e  p e i x  d e  r o c a  a m b  m i l f u l l s  d e  p a t a t a
a l  f o r n

LES POSTRES

ENTRANT
B r i o i x  d e  m e l ó s  d e  c u a  d e  v e d e l l a  a m b  e l  s e u
s u c  i  v e r d u r e s  r o s t i d e s  

M e d a l l ó  d e  r a p  a  l a  m a r i n e r a  a m b  e s c u m a  d e
p a t a t a

T e r r i n a  d ’ e s p a t l l a  d e  c a b r i t  a m b  s u c  d e l  s e u
r o s t i t  i  v e r d u r e s  a l  f o r n  a m b  h e r b e s  d e
m u n t a n y a

PRINCIPALS

P o s t r e s  r e f r e s c a n t s  d e  t a r o n j a

X u i x o  f a r c i t  d e  c r e m a  d e  t o r r ó

CAP D’ANY
2026/2027
CAP D’ANY
2026/2027

A i g u a ,  r e f r e s c o s ,  v i ,  c a f è s ,  r a ï m ,  c o t i l l ó n  i  b a l l  d e  r e v e t l l a  i n c l ò s

1 2 0 €  p e r  p e r s o n a


	CAP D’ANY
	2026/2027
	TAPES
	Croqueta de gamba vermella
	Ravioli de pollastre amb escamarlans
	Suquet de peix de roca amb milfulls de patata al forn

	ENTRANT
	Brioix de melós de cua de vedella amb el seu suc i verdures rostides

	PRINCIPALS
	Medalló de rap a la marinera amb escuma de patata
	Terrina d’espatlla de cabrit amb suc del seu rostit i verdures al forn amb herbes de muntanya

	LES POSTRES
	Postres refrescants de taronja
	Xuixo farcit de crema de torró
	120€ per persona




